
Miso Ramen    14,25€ 
(brou de porc i pollastre amb miso blanc i mantega, fideus de 
pasta fresca, ou 6’ marinat, bambú, naruto, ceba tendra, germinat 
de soja i alga nori )
Topping inclòs: Chashu (rotllo de cansalada de porc rostida 
i marinada) (G.F.*) 

Shoyu Ramen    12,50€ 
(brou de porc i pollastre amb salsa de soja i oli d’all, fideus de pasta 
fresca, ou 6’ marinat, bambú, naruto, ceba tendra, germinat de soja 
i alga nori)
Topping suggerit: Tsukune (mandonguilles de pollastre)    +2,25€ 

Tonkotsu Ramen    12,50€ 
(brou espès de porc i pollastre, fideus de pasta fresca, ou a baixa 
temperatura, beni shoga, naruto, ceba tendra, germinat de soja 
i alga nori) (G.F.*) 
Topping suggerit: Tonkatsu (filet de porc arrebossat 
amb panko)    +2,50€

Kinoko Ramen    13,50€ 
(brou de porc i pollastre amb salsa de bolets i oli de sèsam picant, 
fideus de pasta fresca, ou a baixa temperatura, pak choi, naruto, ceba 
tendra, germinat de soja i alga nori) (SPICY* + G.F.*) 
Topping suggerit: Vedella guisada amb miso i gingebre    +2,75€

Tan Tan Ramen    12,50€ 
(brou de porc i pollastre amb salsa de sèsam i carn picada de porc 
estofada picant, fideus de pasta fresca, naruto, beni shoga, ceba 
tendra, germinat de soja i alga nori) (SPICY*) 
Topping suggerit: Tori no teriyaki (cuixa de pollastre a la planxa 
amb salsa teriyaki)    +2,25€

Spicy Pinattsu Ramen    12,50€ 
(brou de porc i pollastre amb salsa de llet de coco, cacauets i pasta 
de soja picant, fideus de pasta fresca, ou 6’ marinat, naruto, bambú, 
ceba tendra, germinat de soja i alga nori) (SPICY**) 
Topping suggerit: Tori dumplings (empanadilles de pollastre)    +2,25€

Kimuchi Ramen    12,50€ 
(brou de porc i pollastre amb kimuchi, fideus de pasta fresca, ou 6’ 
marinat, naruto, ceba tendra, germinat de soja i alga noribrou de 
porc i pollastre amb kimuchi, fideus de pasta fresca, ou 6’ marinat, 
naruto, ceba tendra i germinat de soja) (SPICY**)
Topping suggerit: Ebi dimsum (empanadilles de llagostí)    +3,50€

Curri Vermell Ramen    12,50€ 
(brou de porc, pollastre i marisc, curri vermell i llet de coco, fideus 
de pasta fresca, ou 6’ marinat, pak choi, bambú, naruto, ceba tendra 
i alga nori) (SPICY** + G.F.*) 
Topping suggerit: Ebi panko (llagostins arrebossats amb 
panko)    +3,50€

Geikakara Ramen    12,50€ 
(brou de porc i pollastre, pasta de soja fermentada amb chilli i man-
tega, fideus de pasta fresca, porro saltat, blat de moro dolç, beni 
shoga, naruto, ceba tendra i alga nori) (SPICY***)
Topping suggerit: Spicy pork (filet de porc guisat picant)    +2,50€

* Opció de pasta sense gluten (fideus d’arròs)
G.F.* Per ser gluten free s’ha d’adaptar

Miso Ramen Veggie    13,25€ 
(brou de verdures amb miso, fideus de pasta fresca, blat de moro 
dolç, pak choi, bambú, ceba tendra, germinat de soja i alga nori)  
(VEG + G.F.*) 
Topping inclòs: Shitake i espinacs

Shio Ramen Veggie    11,50€ 
(brou de verdures, fideus de pasta fresca, pak choi, bambú, ceba 
tendra, germinat de soja i alga nori) (VEG + G.F.*) 
Topping suggerit: Tofu a la planxa    +2€ 

Curri Vermell Ramen Veggie    11,50€ 
(brou de verdures amb llet de coco i curri vermell, fideus de pasta 
fresca, pak choi, beni shoga, ceba tendra, germinat de soja i alga 
nori) (SPICY**+VEG+G.F.*) 
Topping suggerit:  Gyoses vegetals    +2€

Veggies: Tofu a la planxa (G.F.*), Shitake i espinacs (G.F.*) 
 o Gyoses vegetals    +2€
Pollastre: Tsukune, Tori no teriyaki o Tori dumpling    +2,25€
Porc: Chashu, Spicy pork, Tonkatsu o Gyoses de carn    +2,50€
Vedella guisada amb miso i gingebre    +2,75€
Marisc: Ebi dimsum, Ebi panko    + 3,50€

Bao Spicy Pork    8,60€ 
(2 baos amb filet de porc guisat picant, enciam, pastanaga i maio 
kimuchi)

Bao Pollastre Teriyaki    8,60€ 
(2 baos amb pollastre teriyaki, enciam, maionesa japonesa i 
salsa yakitori)

Bao Tonkatsu    8,60€ 
(2 baos amb filet de porc arrebossat amb panko, enciam i salsa tonkatsu)

Bao Vedella Guisada    8,60€ 
(2 baos amb vedella guisada amb miso, enciam i maionesa japonesa)

Bao Chashu    8,60€ 
(2 baos amb rotllo de cansalada de porc rostida & marinada i 
enciam)



Edamame    4,15€
(mongetes verdes de soja salades) (VEG + G.F.)
Spicy Edamame    4,85€
(mongetes verdes de soja saltades amb shichimi) (SPICY+VEG)	
Kyuri Encurtit Spicy Kimuchi    5,90€ 
(cogombres baby encurtits amb kimuchi) (SPICY+VEG+G.F.)	
Kyuri amb Miso i Sèsam    5,90€
(cogombres baby amb salsa de miso i sèsam) (VEG + G.F.)
Kimuchi    4,35€
(col fermentada picant) (SPICY+VEG+G.F.)
Pak Choi    6,20€
(col xinessa saltada amb salsa d’alls torrats) (VEG + G.F.*)

Miso Sarada    4,95€ 
(amanida d’enciam i wakame amb salsa de miso) (VEG + G.F.)
Moyashi Sarada    5,20€  
(amanida de germinats de soja, vinagreta de soja, shichimi i ceba 
tendra) (SPICY+VEG+G.F.) 
Kaisou Sarada    7,75€ 
(amanida d’algues servida amb salsa de miso) (VEG + G.F.)
Ensaladilla de Tonyina i Alvocat    12,90€
(tonyina tartar, alvocat, llima, ceba tendra i maionesa japo servit 
amb pa torrat)

Gyosa Vegetal    8,15€
(5 empanadilles vegetals amb salsa de sèsam) (VEG)
Gyosa Carn    8,70€
(5 empanadilles de porc amb salsa de sèsam)

Gyosa Mixta    9,80€
(3 empanadilles vegetals i 3 de porc)

Tori Dumplings   8,70€ 
(4 empanadilles de pollastre al vapor amb salsa de sèsam)

Ebi Dimsum    8,90€ 
(5 empanadilles de llagostí al vapor amb salsa de sèsam)

Gohan   2,85€ 
(arròs blanc) (VEG + G.F.)
Yasai Yakimeshi    10,15€
(arròs fregit amb vegetals, tirabecs, germinat de soja, kimuchi 
picant i oli de sèsam) (SPICY+VEG+ G.F)
Niku Yakimeshi    11,15€ 
(arròs fregit amb vegetals, ou, cansalada de porc, ceba tendra, 
kimuchi picant i oli de sèsam. Servit en bol de pedra) (SPICY)
Sakana Yakimeshi    11,75€
(arròs fregit amb vegetals, ou, llagostí, calamar, kimuchi picant i oli 
de sèsam. Servit en bol de pedra) (SPICY+G.F.)
Yasai Yakisoba    11,95€
(fideus amb vegetals i salsa japonesa) (VEG)
Niku Yakisoba    12,55€
(fideus amb vegetals i cansalada de porc amb salsa japonesa 
i katsuobushi)

Sakana Yakisoba    12,95€
(fideus amb vegetals, calamar i llagostí amb salsa japonesa 
i katsuobushi)

Noodle Tonyina Kimuchi    13,50€
(fideus d’arròs saltats amb ceba tendra, maionesa de kimuchi i 
tàrtar de tonyina) (G.F.)

Sweet Chilli Tofu    6,05€ 
(tofu fregit i saltat amb salsa japonesa de sweet chilli) (VEG)	
Patates Osaka    7,80€ 
(patates rostides amb carn de Tan Tan, maionesa japonesa, 
salsa teriyaki, ou a baixa temperatura i ceba tendra)

Yasai Itame    7,95€ 
(verdures saltades amb salsa japonesa, shitake, ceba tendra i 
sèsam) (VEG + G.F.)
Tori No Karaage    8,95€ 
(pollastre marinat i arrebossat amb maio japo)

Ebi Panko    10,80€
(llagostins arrebossats amb panko, salsa sweet chilli i ou a baixa 
temperatura)

Katsu Curri    10,20€ 
(tonkatsu amb salsa de curri japonesa i arròs blanc)

Ika Okonomiyaki	     11,35€ 
(truita japonesa de calamar, ceba tendra, maio, salsa 
okonomiyaki i katsuobushi)

Niku Okonomiyaki    11,35€
(truita japonesa de cansalada, ceba tendra, maio, salsa 
okonomiyaki i katsuobushi)

Tsukune - Don    8,50€ 
(6 mandonguilles de pollastre amb gingebre i salsa japo sobre arròs) 

Tonkatsu - Don    9,20€ 
(llom de porc arrebossat amb panko, salsa tonkatsu sobre arròs 
amb ou marinat )

Tori No Teriyaki - Don    9,60€ 
(pollastre a la planxa amb salsa teriyaki i maionesa, sobre arròs 
amb ou marinat)

Shoyu Kakuni - Don    10,20€ 
(costelles de porc rostides en soja i ceba tendra sobre arròs)

Ebi Sweet Chilli - Don    10,50€ 
(llagostins arrebossats amb panko, salsa sweet chilli sobre arròs)
Maguro Teriyaki - Don    11,50€ 
(tonyina saltada amb all i salsa teriyaki amb ou ferrat a baixa 
temperatura sobre arròs)

Una - Don    12,50€ 
(anguila guisada sobre arròs amb ou de guatlla)

Fruita Fresca    3,40€ 
(pinya, meló o taronja) (G.F.)  
Gelats Tradicionals    3,75€ 
(vainilla, xocolata) (G.F.)
Gelats Japonesos    4,75€ 
(te verd, mongeta vermella o wasabi) (G.F.)
Tiramisú de Te Verd    5,60€ 
(tiramisú japonès amb pa de pessic de te verd)

Cheesecake    5,60€ 
(pastís de formatge amb base de galeta i coulis de fruits vermells)

Coulant de xocolata    5,60€ + gelat de vainilla    6,70€
Coulant amb Gelat Japonès    7,40€ 
(pa de pessic de xocolata amb interior líquid, amb gelat de mon-
geta vermella, te verd o wasabi)

Mousse de Te Verd (amb crumble) (G.F.*)    4,10€
Mousse de Xocolata Blanca i Yuzu    4,85€ 
(amb crumble) (G.F.*)
Mochi de Te Verd o Maduixa    5,95€ 
(1 bola gran de pasta d’arròs amb mousse de te verd o 
maduixa)  (G.F.)


